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กําหนดการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
 

“การประกอบอาหารไทยและการบริหารจัดการรานอาหารไทย  

ระดับมืออาชีพ” (ปงบประมาณ 2550) 

(The Workshop on Professional Thai Cooking and  

Thai Restaurant Management) 
 
 
 
 

รุนที่ 4  
วันจันทรที่  3 กันยายน - วันเสารที ่29 กันยายน 2550 

 
 
 
 

จัดโดย 

สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร  

มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร 



กําหนดการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ“การประกอบอาหารไทยและการบริหารจัดการรานอาหารไทยระดับมืออาชีพ” (ปงบประมาณ 2550)  

 รุนที่ 4    วันจันทรที่  3 กันยายน  - วันเสารที่ 29 กันยายน  2550    - 3 - 

จัดโดย                         สถาบันคนควาและพัฒนาผลติภัณฑอาหาร  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร                                                                                                                                 

 
วันที่/เวลา หัวขอ วิทยากร วิทยากรผูชวย สถานที่ 

 
เสารท่ี 8 ก.ย.50 

    

     
09.00-12.00 น. • การจัดรายการอาหาร 

 (Menu Planning) 
 

 • หองละอองฟา ช้ัน 3 

13.00-17.00 น. •   การคิดและการควบคุม-  
      ตนทุนการผลิต 
      (Cost Control) 
 

•  อ.เอกพงศ  ธนพิบูลพงศ 
     วิทยาลัยดุสิตธานี 

 "                                 " 

 
จันทรท่ี 10 ก.ย.50 

    

     
08.00-12.00 น. • ความจําเปนของภาษาอังกฤษ

กับการประกอบอาชีพใน
รานอาหาร  

•   ศ.ดร. อัจฉรา วงศโสธร 
      อดีตผูอํานวยการศูนย         
      พัฒนาความสามารถใน       
      การใชภาษาอังกฤษ 
 

 •หองละอองฟา ช้ัน 3 

13.00-14.30 น. • ภูมิปญญาและเอกลักษณของ 
 อาหารไทย 
 

•  ผศ.ทัศนีย  โรจนไพบูลย 
      

 "                                " 
 

15.00-17.00 น. • การใชอุปกรณและเครื่องใช 
การช่ังตวงวัด และการเตรียม
ความพรอมเพื่อการสอบ
มาตรฐานฝมือแรงงานแหงชาติ 

•  อ. เย็นใจ  ฐิตะฐาน 
  สถาบันคนควาและพัฒนา 
  ผลิตภัณฑอาหาร 
 

• อ.อุไร เผาสังขทอง 

• อ.สมจิต  ออนเหม 

• ครัวปฏิบัติการ   
    อาหารไทยสูโลก  
    ช้ัน7 

 
อังคารที่ 11 ก.ย. 50 

    

     
09.00-11.00 น. 

 
 

11.00-16.00 น. 

• ศิลปะการตกแตงอาหาร    
      (ทฤษฎี) 
 

• ศิลปะการตกแตงอาหาร  
      (ปฎิบัติ) 
 

 

•   อ. สุทธิพงษ สุริยะ 
      Celebrity Food Stylist 
      บ.ขาบสไตล จํากัด 
      www.karbstyle.com 
 

 • หองละอองฟา ชั้น 3 

 

• ครัวปฏิบัติการ
อาหาร ไทยสูโลก 
ช้ัน7 

 
 




